
 

  

 

 
Unidade Artesanal/Semi-Industrial de Processamento de Manga 

 

Ficha Sumária da Unidade  
 

▪ Nome do Potencial Beneficiário (a): Associação das Mulheres em Atividades Económicas, AMAE. 
▪ Localização: Bissau. 
▪ Tipo de Unidade: Artesanal/Semi-Industrial (processamento descontínuo).  
▪ Área fabril (processamento) aproximada: 29 m2 (contentor adaptado para processamento alimentar de 40 pés. O valor exclui as zonas adjacentes de 

apoio à área de processamento propriamente dita). 
▪ Matéria-prima principal prevista: Manga in natura sem ou com reduzida qualidade comercial.  
▪ Principais produtos finais: Produtos desidratados de manga (chips e farinha de manga). 
▪ Capacidade efetiva instalada (estimativa grosseira mínima): Chips de manga: 400 kg/mês | Farinha de manga: 400 kg/mês.  
▪ Tempo de prateleira estimado para os principais produtos finais: Chips e farinha de manga: 6 meses. 
▪ Tipo e capacidade das embalagens unitárias de produto final: Chips de manga: Sacos de papel kraft laminados com PP com capacidade de 250 g e/ou 

potes com volume > 100 ml | Farinha de manga: Sacos de papel kraft laminados com PP com capacidade de 250 g. 
▪ Lista não-exaustiva dos principais equipamentos previstos para a unidade (a maioria dos utensílios de processamento, bem como dos equipamentos 

de controlo da qualidade, não estão listados): Báscula, frigorífico vertical, fogão industrial, panelas de aço inoxidável com capacidade variável, 
desidratador para frutos e vegetais, balança de mesa, moinho, máquina de embalar a vácuo, refratómetro. 
 

 

 

Fig. Layout ilustrativo (meramente indicativo).  

 


